——restaurant

Cuina tradicional
de Tossa de Mar



Calamarsons
Chipirones - Small fried squid - Petit calamars frit
Amanida "Marina"
Ensalada “Marina” - “Marina” salad - Salade “Marina”
Musclos "marinera”
Mejillones Marinera - Mussels (typical sauce of Tossal)
Moules (sauce typique de Tossal)

Amanida de formatge de cabra amb nous
Ensalada de queso de cabra con nueces - Goad's cheese salad with nuts
Salade de fromage de chevre avec noix
Anxoves i Seitons vinagreta
Anchoas i Boquerones vinagreta - Anchovies and Pickled anchovies
Anchois (a I'nuile, ail et persil) et Anchois a la vinaigrette

Bacalla amb "samfaina”
Bacalao con sanfaina - Cod with “sanfaina™ (vegetables on tomato sauce)
Morue avec “sanfaina” (sauce tomate aux légumes)
Paella de marisc (min 2 per)
Paella de Marisco (min 2 per) - Seafood paella (min 2 per)
Paella aux fruits du mer (min 2 per)

Arros negre (min 2 per)

Arroz negro (min 2 per) - Black rice (min 2 per) - Riz noir (min 2 per)

Orada al forn
Dorada al Horno - Baked gil thead - Dorade (poisson) au four (+2€)
Entrecot a la planxa
Entrecot plancha - Grilled T-Bone Steak - Entrecote grillé (+2€)

Postre de la casa
Postre de la casa - Dessert of the day to chosse - Dessert du jour & choisir

Pan, s Sangria o = Agua o Qvino y
Pan, 4 Sangria o 2 AQua o Qvino - Bread, Y4 sangria, 2water or Q wine
Pain, Y4 sangria '2l'eau ou Qdu vin -



Chipirones
Calamari allandalusa - Andalusische inktvisjes - Andalusischen tintenfisch
Ensalada “Marina”

Insalata "Marina" (Pomodori, cipolle, cetrioli, carote, tonno, acciughe, olive,
peperoni) - Salade "Marina" (Tomaat, ui, komkommer, wortelen, tonijn, ansjovis,
olijven, paprika) - Salat "Marina" (Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Karotten, Thunfisch,
Sardellen, Oliven, Paprika)

Mejillones Marinera
Cozze alla"marinara™ (salsa tipica di Tossa) - Mosselen "marinera” (Typische saus
uit Tossa) - Muscheln "Marinera” (Typische sosse von Tossa)

Ensalada de queso de cabra con nueces
Insalata di formaggio di capra con noci - Geitenkaas salade met walnoten
ZLiegenkdse-Salat mit Walnussen
Anchoas i Boquerones vinagreta
Alici e Alici vinaigrette - Ansjovis en Ansjovis vinaigrette
Sardellen und Sardellen in Vinaigrette

Bacalao con sanfaina
Bacccald con "chanfaina” verdure con salsa di pomodoro - Stokvis met
"chanfaina" fraditionele keuken, groenten en tomatensaus - Stockfisch mit
"chanfaina” tfraditionelle kiche mit gemuse-tomatensosse
Paella de Marisco (min 2 per)
Paella Marinera (di frutti di mare) - Zeevruchten paella Alleen zeevruchten
Paella mit Meeresfruchten Nur MeeresfrUchten
Arroz negro (min 2 per)
Riso nero (Riso di frutti di mare al nero di seppia) - Zwarte rijst (zeevruchtenrijst in
inktvisinkt) - Schwarzem Reis (Fisch-Reis mit Tintenfisch)
Dorada al Horno
Orata al forno (patate al forno e cipolle) - Dorada uit de oven (meat aardappel
en ui, uit de oven) - Goldbrasem vom Backoven (mit kartoffeln und Zwiebeln) (+2€)
Entrecot plancha ;
Costata alla griglia - Gegrilde entrecote - Gegrillte rumpsteak (+2€)

Postre de la casa
Dessert - Dessert van de dag - Dessert des Tages

Pan, Y2 Sangria o = Agua o Qvino
Pane, 4 acqua o @ vino - Brood, % water of @ wijn
Brot, ¥ Wasser oder @ Wein -

IVA 10% Incluido <.l



Chipirones
Kalmary po andaluzyjsku - 7> Z IV TRANE—HS
HYUnmMpoHec (MAAEHbKME KOABMAPDI)
Ensalada “Marina”

Satatka z (pomidorami, cebulq, ogdrkiem, marchewkq, tunczykiem, anchois,
oliwkami i paprykq) - IRU=F1%7% (FRMNERE EOIVICA LAY F ARIFATI F) =T E—X)
CaAQT (MOMMAOPSI, AYK, OTYPLLbl, MOPKOBb, TYHELL, OHYOYCbl, OAMBKM, NepPeEL)

Mejillones Marinera
Matze w sosie tradycyjnym - L—JVED U XS &
MuaAMU C TUMUYHBIM COYCOM

Ensalada de queso de cabra con nueces
Satatka z kozim serem i orzechami- 7 )V AW Y FF—XH 54
CaAQT U3 KO3bETO CbIPA C MPELKMMM OPEXAMM
Anchoas i Boquerones vinagreta
-Matze i Ancioas 7V Fab LT T ADEEES
- AH4YOYCbl MAU BUHeErpert 13 aH40yCcoB

Bacalao con sanfaina
Dorsz “Chanfaina” (Dorsz z warzywami w sosie pomidorowym "Chanfaina")
BoDTZ YA 1RA
Tpecka ¢ "chanfaina" (Tpecka ¢ COyCOM M3 OBOLLLEM C MOMUMAOPAMM)
Paella de Marisco (min 2 per)
Paella zowocami morza - ¥—7—R/INI 7 (BADHFD/NI')T’) - NA3AbS M3 MOPEMPOAYKTOB
Arroz negro (min 2 per)
Ryz z owocami morza i kalmarami - 1 A28k
HYepHbIM pUC (PUC C HEPHUAOMM KOABMAPA)
Dorada al Horno
Pieczona dorada z zapiekanymi ziemniakami i cebulkg
oA —TVE (R7T MEFRERZ)
PbibHOE domae “Aopaaa” 3aneyeHHas C KAPTOdDEeAEM U AYKOM (+2€)
Entrecot plancha
Poledwica wotowa - & 1) 70— X DEMBEE - AHTPEKoT Ha rpuae (+2€)

Postre de la casa
XAe0, Boabl AU BuHO AeCepT aHA — BRET ' — | - Desery domowe
Pan, s Sangria o > Agua o Q) vino
Chleb, % Sangria lub wina lub@wody - /X, $ 4 71/44F,
EfeldEK1 /288, £ldT4 2 18F ,

Xae6, Vs CaHrpus nan Boabl an QBuHa

IVA 10% Incluido
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