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Calamarsons
Chipirones - Small fried squid - Petit calamars frit
Amanida "Marina”
Ensalada "Marina" - "Marina" salad - Salade “Marina™
Musclos "marinera”
Meijillones Marinera - Mussels (typical sauce of Tossal)
Moules (sauce typique de Tossa)

Amanida de formatge de cabra amb nous
Ensalada de queso de cabra con nueces - Goad's cheese salad with nuts
Salade de fromage de chévre avec noix
Anxoves i Seitons vinagreta
Anchoas i Boguerones vinagreta - Anchovies and Pickled anchovies
Anchois (a I'huile, il et persil) et Anchois ¢ la vinaigrette

Bacalla amb "samfaina”

Bacalao con sanfaina - Cod with “sanfaina” (vegetables on tomato sauce)
Morue avec “sanfaina” (sauce tomate aux lEgumes)
Paella de marisc (min 2 per)

Paella de Marisco (min 2 per) - Seafood paella (min 2 per)
Paella aux fruits du mer (min 2 per)

Arros negre (min 2 per)

Arroz negro (min 2 per) - Black rice (min 2 per) - Riz noir (min 2 per)
Orada al forn
Dorada al Horno - Baked gil thead - Dorade (poisson) au four
Enfrecot a la planxa
Entrecot plancha - Grilled T-Bone Steak - Entrecéte grillé

Postre de la casa
Postre de la casa - Dessert of the day to chosse - Dessert du jour & choisir

Pa, a Sangria o s Aigua o Ya vi
Pan, Y4 Sangria o 4 Agua o ' vino - Bread, '4 sangria, ' water or % wine
Pain, "4 sangria 4 I'eau ou 4 du vin
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Chipirones
Calamari allandalusa - Andalusische inktvisies - Andalusischen tintenfisch
Ensalada “Marina”

Insalata "Marind” (Pomodori, cipolle, cetrioli, carote, tfonno, acciughe, olive,
peperoni) - Salade "Maring” (Tomaat, ui, komkommer, wortelen, tonijn, ansjovis,
olijven, paprika) - Salat "Marina" (Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Karotten, Thunfisch,
Sardellen, Oliven, Paprika)

Mejillones Marinera
Cozze dlla"marinara” (salsa tipica di Tossa) - Mosselen "marinera” (Typische saus
uit Tossa) - Muscheln "Marinera” (Typische sosse von Tossal)

Ensalada de queso de cabra con nueces
Insalata di formaggic di capra con noci - Geitenkaas salade met walnoten
Ziegenkdse-Salat mit WalnUssen
Anchoas i Boquerones vinagreta
Alici e Alici vinadigrette - Ansjovis en Ansjovis vinaigrette
Sardellen und Sardellen in Vinaigrette
Bacalao con sanfaina
Bacccald con "chanfaing” verdure con salsa di pomodoro - Stokvis met
"chanfaina" traditicnele keuken, groenten en fomatensaus - Stockfisch mit
"chanfaina” traditionelle kiche mit gemUse-tocmatensosse
Paella de Marisco (min 2 per)

Paella Marinera (di frutti di mare) - Zeevruchten paella Alleen zeevruchten
Paella mit Meeresfrichten Nur MeeresfrUchten
Arroz negro (min 2 per)

Riso nero (Riso di frutti di mare al nero di seppia) - Zwarte rijst (zeevruchtenrijst in
inktvisinkt) - Schwarzem Reis (Fisch-Reis mit Tintenfisch)

Dorada al Horno
Orata al forno (patate al forno e cipolle) - Dorada uit de oven (meat aardappel
en ui, vit de oven) - Goldbrasem vom Backoven (mit kartoffeln und Zwiebeln)
Enfrecot plancha
Costata alla griglia - Gegrilde enfrecote - Gegrillte rumpsteak

Postre de la casa
Dessert - Dessert van de dag - Dessert des Tages

Pan, ' Agua o 4 vino
Pane, 4 acgua o vino - Brood, '4 water of wijn - Brot, 14 Wasser oder Wein
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Chipirones
Kalmary po andaluzyjsku - Smazené malé sépie
HUNUPOHEC (MAAEHBKME KAABMAPbI)
Ensalada “Marina”

Satatka z (pomidorami, cebulg, ogbrkiem, marchewkq, tuhczykiem, anchois,
oliwkami i paprykg) - Salat (rajce, cibulky, olivy, tundak, paprika) - Caaar
(MOMMAOPBI, AYK, OTYPLLBI, MOPKOBb, TYHELL, AHYOYCbI, OAMBKM, NEPELL)
Mejillones Marinera
Matze w sosie tfradycyjnym - Slavky fradicni rodinny recept
MuMAKUKM C TUMMYHBIM COYCOM
Ensalada de queso de cabra con nueces
Satatka z kozim serem i orzechami - Saldt s kozim syrem
CaAdT 13 KO3bETO ChIPA C MPELKHUMU OPEXAMM
Anchoas i Boquerones vinagreta
Matze i Ancioas - Ancovicky ve slaném ndlevu a Sardinky v ndlevu z vinného
octa - AHYOYCbl MAKM BUHErpeT 13 aH40yCOoB
Bacalao con sanfaina
Dorsz “Chanfaina” (Dorsz z warzywami w sosie pomidorowym "Chanfaina”)
Treska “canfaina” (Treska s zeleninovou omdckou a rajcetem)
Tpecka ¢ "chanfaing" (Tpecka ¢ Coycom 13 OBOLLIEM C MOMUMAOPAMM)
Paella de Marisco (min 2 per)

Paella z owocami morza - Paella z darl more - [Ta3AbS M3 MOPENPOAYKTOB
Arroz negro (min 2 per)

Ryz z owocami morza i kalmarami - Paella z dard more s “cernou ryzi”
HYepHbiM PUC (PUC C YEPHUACMM KOABMAPA)

Dorada al Horno
Pieczona dorada z zapiekanymi ziemniakami i cebulkg
Pecené rybi filé “Dorada"” s hranolky a cibulkou
PoiBHOE chmae “"Aopaad” 3anevyeHHOs C KAPTOMDEAEM M AYKOM
Enirecot plancha
Poledwica wotowa - Stejk na pdanvi s hranolky - AHTPEKoT Ha rpuAe

Posire de la casa
Deser — Dezert - Aeceprt AHd
Pan, s Agua o s vino
Chleb, 4 Sangria lub wina lub wody - Chleb, 4 Sangria a vody a vina
XAe0, e CaHrpus A Boabl MAM BuHa
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cf Tarull, 6 - 17320 Tossa de Mar (Girona) - Tel. 972 34 07 57 - www. restaurantmarina.es




