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Gaspatxo
Gazpacho - Cold soup of vegetables
Soupe du salade mixte broyer (fraditionnelle)
Amanida Variada
Ensalada Variada - Mixed salad - Salade mixte
Croquetes
Croquetas - Croquettes - Croquettes (avec de la viande)
Musclos marinera
Meijillones “Marinera™ - Mussels (typical sauce of Tossa)
Moules (sauce typique du Tossa)
Escalivada
Escalibada - Roasted eggplant, onion and pepper
Aubergine, oignon, poivron cuits au four

Paella Mixta (min 2 per)
Paella Mixta (min 2 per) - Paella of meat and fish - Paella de viande et poisson
Paella de verdures (min 2 per)
Paella de Verduras (min 2 per) - Paella of vegetables - Paella de legumes
Fideus a la cassola (min 2 per)

Fideos a la cazuela (min 2 per) - Noodles to the casserole - Nouilles & la casserole

Botifarra amb mongetes o patates
Butifarra con judias o patatas - Catalan sausage with beans or potatoes
Une sorte de saucisse catalane avec haricots secs ou de frites
Fideua alli oli” (min 2 per)
Fideua “alli oli” (min 2 per) - Seafood noodles with “all i oli" (mayonnaise with
garlic) - Nouilles avec “dlli oli” (sauce & l'ail)

Anxovina (Peixet fregit de Tossa)
Pecadito frito de Tossa - Fried fish of Tossa de Mar
Petit poisson frit de Tossa

Postre de la casa
Postre de la casa - Dessert of the day to chosse - Dessert du jour & choisir

Pa, /s Aigua o a vi
Pan, ' Agua o Vs vine - Bread, Y4 water or Y4 wine - Pain, ' I'eau ou 4 du vin

IVA 10% Incluido
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Gazpacho
Menestra fredda di verudre, tipica andalusa - Koude groentesoep, traditionele
Kalte GemUsesuppe, traditionell
Ensalada Variada
Insalata - Salade - Salat
Croquetas
Crocchette - Kroketten - Kroketten
Mejillones “Marinera”
Cozze dlla"marinara” con salsa tipica di Tossa - Mosselen "marinera’ Typische
saus uit Tossa - Muscheln "Marinerd"” Typische sosse von Tossa
Escalibada

Peperonata fredda tipica catalana - Ui, rode paprika en aubergine in de oven
Lwiebel, Paprika und Auberginen im Ofen

Paella Mixta (min 2 per)
Paella di carne e frutti di mare - Vlees en vis paella - Fleisch und Meeresfrichte
Paella de Verduras (min 2 per)
Paella di verdure - Groente Paella (alleen groenten) - Gemuse-Paella nur
Gemuse
Fideos a la cazvela (min 2 per)
Fideos stufati — Pastaschotel - Nudeln-kasserolle

Butifarra con judias o patatas
Salsiccia con fagioli o con patate - Braadworst met witte bonen of met
aardappelen - Bratwurst mit weise bonen oder mit Kartoffelm
Fideua “alli oli” (min 2 per)
Tradizionale, con salsa di aglio - Traditionele keuken,met knoflooksaus
Traditionelle Kiche, mit knoblauchsosse

“Anchovina” Pescadito frito de Tossa
Pesci fritti - Kleine gefrituurde visjes - Frittierte kleine Fische

Postre de la casa
Dessert - Dessert van de dag - Dessert des Tages

Pan, s Agua o s vino
Pane, 4 acqua o vino - Brood, 4 water of wijn - Brot, 4 Wasser cder Wein

IVA 10% Incluido
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Gazpacho
XOAOAHBIM OBOLLIHOM cyn - Studend tradiéni polévka z ruznych druhU zeleniny
Tradycyjnd zupd jarzynowd nd zimno
Ensalada Variada
Caaar — Salat — Satatka
Croquetas
MscHble kpokeThl - Masové krokety - Krokiety z miesem
Mejillones “Marinera”
MUAMK C TUMMYHBIM COyCOoM - SIAvky fradicni rodinny recept
Matze w sosie fradycyjnym

Escalibada

Ackaambaaa (Ayk, KRACHbIM NepeL, M BAKAGXKAHbLI B AYXOBKE)

cibule, Cervend paprika a lilek zapecené v tfroubé
Satatka z cebulg, paprykg | baktazanami zaplekanymi w piekarniku

Paella Mixta (min 2 per)
Ma3Abs MUKCTA M3 MACA 1 MOPENPOAYKOB - Paella Mixta z masa a morskych
plodU
Paella z miesem i owocami morza
Paella de Verduras (min 2 per)
MNaaaba 13 oBollen - Paella ze zeleniny - Paella z warzywami
Fideos a la cazuela (min 2 per)
BepmuLLEAb B KOCTPIOALKE - Vafend Fideua s rybou a masem
Noodles 1o the casserole

Butifarra con judias o patatas
ByTidpappad -TRPAAMUMOHHBIE KATAAOHCKME KOADACKM C OACOABIO
Klobdsa s lupanyma fazolemi - Tradycyjne danie kuchni katalonskiej
Fideua “dlli oli” (min 2 per)

BepMuULLIEAL C MOPENPOAYKTAMMU C TRUAMLIMOHHBIM MCNOHCKHMAM COYCOM M3
YeCHOKQ M PACTUTEABHOTO MACAQ - Paella na jiny zpUsob(téstovina, cesnekova
omdacka) - Typowe danie kuchni hiszpanskiej (makaron z owocami morza
podane z sosem czosnkowym "All | oli")

“Anchovina” Pescadito frito de Tossa
Menkas xapeHas poiba - Smazend ryba (tradiéni recept z Tossy) - Male rybki smazone na gtebokim oleju

Postre de la casa
Aecept aHa — Dezerf — Deser
Pan, s Agua o s vino
XAeB, BoAbl UAM BuHG - Chleb, vody a vina - Chieb, lub wina lub wody

IVA 10% Incluido
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